
特別宿泊プラン
このパンフレットに記載の宴会場忘新年会プラン、グランビュー

忘新年会プラン、1515プライベート会合プランをご利用のお客様は

特別価格にてご宿泊いただけます。

ご宿泊をご希望の方は、忘新年会、会合プラン申込後に幹事様を通して
当方担当者へお申し付けください。

※部屋数には限りがあります。※満室時はご予約いただけません。

対象プランご利用のお客様限定

ご予約・お問い合わせ

TEL 0144-31-3167
11:30 ～ 14:30, 17:30 ～ 21:30

スカイレストラングランビュー

ホテルウェブサイト

ホテル VIP 専用ラウンジを贅沢に貸切。大型ダイニング＆くつろぎソファが並ぶ 2部屋を

セルフサービスで 3時間まで自由にお使いいただけます。シェフ特製料理と飲み放題付き。 

※このプランは一年を通して販売しております。忘新年会以外にもぜひご利用ください。

ディナータイム17：30～21：30

※最大3時間ご利用可能
※完全予約制。ご利用の3日前までにご予約ください。

3名様より承ります。

利用時間

15 階　グランドダイニング 1515
最大 12 名様まで

会　場

15 階でスタッフがお迎えし、お部屋までご案内いたします。
ご宴会の開始前にお会計を頂戴いたします。

・オードブル　・サラダ　・メイン料理
・ご飯物 　・デザート（室内冷蔵庫）

・生ビール　・レモンサワー　・ハイボール
・ワイン　・スパークリングワイン　・ソフトドリンク

おまかせフレンチメニュー（5 品）

飲み放題

内　容

料　金 おひとり様（税・室料込）

10,000円
飲み放題付

ダイニングラウンジ

グランドダイニング

1515セルフ利用型
プライベート会合プラン

会食から1.5次会までお楽しみいだけるセルフプラン

セルフスタイル
だから

自由気ままに
過ごせる

Special Stay Plan

落ち着いた雰囲気の会場で、ゆった
りと宴会をお楽しみいただけます。
マルチ自動サーバーを導入。生ビー
ル・レモンサワー・ハイボールが自
動抽出可能。その他、ワインやソフ
トドリンクが含まれております。

2026年11月１日～
2027年2月28日

6,000円～
シングルルーム
1泊素泊まり・1名様

特別価格 消費税込
宿泊税別（　　）

※ ご利用時間に合わせ、お料理・ドリンクを会場にご用意いたします。
※ サービススタッフは常駐いたしません。ご用の際は内線電話にてご用命

ください。
※ 写真はイメージです。

VIP専用ラウンジで

贅沢な忘新年会
VIP専用ラウンジで

贅沢な忘新年会
VIP専用ラウンジで

贅沢な忘新年会

宴のあとは
そのまま宿泊

Year-end & New Year’s Party Plan

GRAND HOTEL NEW OJI

2026 –2027

忘新年会
プラン



スカイレストラン

グランビュー
スカイレストラン

グランビュー

16階からの夜景とともに2次会をお楽しみください

2次会プラン〈９０分 飲 み 放 題 〉2次会プラン〈９０分 飲 み 放 題 〉

2,700
プ ラ ン  G

3,500
プ ラ ン  V

※ご利用日の３日前までにご予約下さい 

※３名様から承ります

・ ビール（瓶）

・ 焼酎

・ 日本酒（冷/燗）

・ ワイン（赤/白）

・ ハイボール

・ サワー・カクテル各種

・ ノンアルコールビール

・ ウーロン茶

・ オレンジジュース

・ コーラ

・ ジンジャーエール

※飲み放題ドリンクは G、V プラン共通です。

飲み放題ドリンク飲み放題ドリンク飲み放題ドリンク

忘新年会プラン忘新年会プラン
和洋中の垣根を越えた贅沢な料理
心華やぐ、特別な宴会プラン

和洋中の垣根を越えた贅沢な料理
心華やぐ、特別な宴会プラン

2026年12月1日（火） 2027年1月31日（日）～ （12/21-25・12/31、1/1-3を除く）（12/21-25・12/31、1/1-3を除く）

2時間飲み放題付

ご利用時間

3名様から承ります
※ご利用日の3日前までにご予約ください※ご利用日の3日前までにご予約ください ￥8,000￥8,000

おひとり様おひとり様

和洋中卓上盛り合わせ＆選べる鍋料
理和洋中卓上盛り合わせ＆選べる鍋料
理

和和 鴨鍋
＋〆のうどん
鴨鍋
＋〆のうどん 洋洋 クラムチャウダー風鍋

＋〆のパスタ
クラムチャウダー風鍋
＋〆のパスタ 中中 豆乳担々鍋

＋〆のラーメン
豆乳担々鍋
＋〆のラーメン

選べる鍋料理（〆付き）選べる鍋料理（〆付き）

※14名までは個人鍋、14名以上は大鍋でのご提供となります。1グループにつき２種類までお選びいただけます。

Menu

前菜四種盛り合わせ

真鱈の塩麴焼き・だし巻き卵

洋風串カツ
トマトソースとバルサミコソース

小海老のチリソース煮  蒸し点心添え

鍋料理（右記3種よりお選びください）

本日のソルベ

（ナッツ、スナック付）

おひとり様

おひとり様

￥

￥
（オードブル付）

※料金はサービス料＋税込みです。 ※写真はイメージです。 ※当店のお米は道産米を使用しています。 ※アレルギーについてはご相談ください。 

16階 ランチ　11：30～14：30（L.O.14：00）
ディナー 17：30～21：30（L.O.20：30） 

営業時間

（11：30～14：30、17：30～21：30）

ご予約・お問い合わせ

0144�31�3167
ウェブ予約

17:30～21:30

※〆は雑炊もお選びいただけます。

1. 中華前菜
 よだれ鶏 / 梅ザーサイ / クラゲ酢 / 叉焼
2. お造り
 サーモン / タコつぶ / 南蛮海老
3. コールドビーフのサラダ 山ワサビドレッシング
4. 目抜のポワレと海老ソテー ラタトゥイユ添え バルサミコソース
5. 道産豚ロース ハーブソテー マスタードソース
6. 真鯛ときのこの炊き込みご飯
7. 杏仁豆腐フルーツソースとロールケーキ

￥9,000おひとり様全 品7

宴会場プラン

フリードリンクメニュー
瓶ビール／焼酎／芋焼酎／ワイン（赤・白）／レモンサワー／グレープフルーツサワー
ウイスキー／ハイボール／カシスソーダ／ジン・トニック／日本酒／ウーロン茶
ジンジャーエール／コーラ／オレンジジュース／ノンアルコールビール

ご予約・お問い合わせ※写真はイメージです。※表示価格には消費税・サービス料が含まれます。
※食物アレルギーをお持ちの場合はご予約時にご相談ください。
※仕入れ状況により内容が変更になる場合がございます。
※当ホテルのお米は道産米を使用しています。 料飲予約課（直通）0144�31�3120

受付時間 10:00～18:00 
ウェブ予約は
こちらから▶

2026年11月1日（日） 2027年2月28日（日）～2026年11月1日（日） 2027年2月28日（日）～ 20名様から承ります2時間飲み放題付

一年の締めくくりと新たな年の幕開けを華やかに。
ホテルならではの料理とおもてなしで、心に残る忘新年会を。

一年の締めくくりと新たな年の幕開けを華やかに。
ホテルならではの料理とおもてなしで、心に残る忘新年会を。

1. オードブル
 王子スモークサーモンとクリームチーズのカナッペ
 叉焼と葱の麻辣和え / 蛸とブロッコリーのジェノバ風
2. 真鯛と甘海老のカルパッチョ バジルレモンソース
3. 白身魚の唐揚げ 魚香ソース
4. 海老と帆立のブロシェット オリーブとケーパー入りブールブランソース
5. 国産牛のロティ 赤ワインソース レフォール添え
6. 炙りサーモンといくらのミニちらし寿司
7. 抹茶とホワイトチョコのテリーヌ フルーツ添え

￥10,000￥10,000おひとり様全 品7

1. 前菜5種盛
 王子スモークサーモン / 生ハム貝割れ巻き
 ブロッコリーとベーコン炒め / 海老のセビーチェ / ウフモレットしらす
2. 明太子 バゲットピッツァ 
3. 大海老のチリソース煮と点心
4. 国産豚ロースのステーキ シャリアピンソース
5. 鮭とベーコンの炊き込みご飯
6. 苺ショートケーキ

￥8,000￥8,000おひとり様全 品6


